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BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL — KONYHALI
MINI KOMPOSZTALO

HASZNALATI UTASITAS

Elelmiszerhulladékbo6l megujulo eréforras!
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A KOMPOSZTALO ALKATRESZEI
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Bokashi Organko Bokashi Organko Bokashi Organko

Essential- talp nélkiil Essential Essential szett
Teté (a) 1X 1X 2X
Adagolé kanal (b) 1X 1X 1X
Leszorito (C) 1X 1X 1X
Sziiré (d) 1X 1X 2X
Vodor (e) 1X 1X 2X
Fiil (f) 1X 1X 2X
Csap (9) 1X 1X 2X
Edény a
fermentacios - 1X 1X
folyadékhoz (h)
Talp (i) - 1X 1X
+ 1 kg bokashi 1X X 1X
komposzt starter
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A KOMPOSZTALO MERETEIL URTARTALMA

BOKASHI ORGANKO
ESSENTIAL -

TALP NELKUL

15,3 L

352 mm 302 mm

BOKASHI ORGANKO
ESSENTIAL
153'L

3865 mm

352 mm 302 mm

BOKASHI ORGANKO
ESSENTIAL SZETT
2 X15,3L

&98 mm

352 mm 302 mm
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TUDNIVALOK AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
I\ Q

1. LEPES: Huizza a csapot, amig egy "kattan6 hangot' nem hall.

2. LEPES: Amikor nincs hasznalatban, a csap mindig legyen elzarva.

A SZURO BEILLESZTESE
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A VODOR RAHELYEZESE AZ ALAPRA

(csak az alapot tartalmazé modellek esetén)
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SZETSZERELES

MOSOGATOGEPBEN MOSHATO

A Bokashi Essential vodor, csap, sziird, és adagolokanal mosogatégépben moshato, maximum 55°C-0s, 6ko
programon. A vodor fedelét soha ne tegyiik a mosogatogépbe!

A vodor és alkatrészei mosogatoszivaccsal kézzel is moshatoak, de csak a szivacs puha felével. Soha ne
hasznaljunk hozz4d semmilyen dorzsit, vagy suroloszert! A vodor fedelét kizarolag kézzel mossuk, a
mosogatoszivacs puha felével.
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MI A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL?

A Bokashi Organko Essential konyhai mini komposztalé edény a Bokashi komposzt starterrel egyediilallo
lehetdséget nyujt a haztartdsokban keletkezd konyhai hulladék ujrahasznositdsara és atalakitasara kivalo
mindségli, szerves talajkondiciondlova. A Bokashi komposzt starter egy olyan természetes segédanyag, amely
hatékony mikroorganizmusok altal fermentalt gabonakorpabdl és melaszbol all. Segitségével a konyhai
hulladék anaerob koriilmények kozott tapanyagokban és jotékony hatasi mikroorganizmusokban gazdag
komposztta alakul. Ez a kivalo mindségii komposzt segit kialakitani €s fenntartani a talaj mikrobiologiai
egyensulyat, valamint értékes tdpanyagokkal és bioaktiv anyagokkal latja el a novényeket.

A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL HASZNALATA EGYSZERU LEPESEKBEN

1. Az iires Bokashi Organko konyhai mini komposztalo edény aljara helyezziik be a lyukacsos elvalaszto talcat
(a szilard és folyadék fazis kiilonvalasztasara szolgal). A talcara szorjunk egy adagolokanalnyi Bokashi
komposzt startert.

2. Erre helyezziik az aprora (1-2 cm) vagott konyhai hulladékot, majd egyenletesen oszlassunk el a tetején 1
kanalnyi Bokashi komposzt startert. Ha tobb z6ldhulladékot tesziink a vodorbe, minden 5 cm-es rétegre
szorjunk 20 ml Bokashi komposzt startert, vagy allati eredetti hulladék esetén tobbet.

3. A lenyomd segitségével egyenletesen nyomkodjuk le, majd az oxigénmentesség biztositasa érdekében
befedhetjiik a komposzt felszinét egy nejlonzacskoval. A zacskd mindenhol takarja a komposzt keveréket és
nyomjuk le ugy, hogy a levegbnek minél kevesebb hely maradjon igy biztositva anaerob kdrnyezetet a
mikrobaknak. Nehezékként rahelyezhetiink a lezard nejlonzacskora példaul egy tanyért vagy mas targyat.

4. Ezt kovetéen gondosan zarjuk le a komposztalo edény fedelét.

5. A csap segitségével 3-4 naponta iiritsiik a komposzt folyadékot. Ugyeljiink 14, hogy ezutdn a csapot mindig
zarjuk el. A folyadékot higitva névények ont6zésére, higitatlanul csatornatisztitasra hasznalhatjuk. Errél tobb
részlet lejjebb olvashato.

6. Ha megtelt az edény, 14 napig hagyjuk még szobahémérsékleten érlelodni, és kozben ne nyissuk ki az
edényt. Amennyiben sziikséges, 3-4 naponta iiritsiik a komposzt folyadékot. Ugyeljiink r4, hogy ezutan a
csapot mindig zarjuk el.

7. A 14 nap letelte utan a keletkezett fermentalt z61dhulladék komposztalasat a kertben elasva, komposztaloba
vagy z0ldhulladékgytijtébe helyezve tudjuk befejezni. Részletek és tippek lejjebb olvashatoak a ,,Mit tegyiink
a komposztaloban keletkezett fermentalt konyhai z6ldhulladékkal” fejezetben.

MI KERULHET A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL KOMPOSZTALOBA?

Szinte minden konyhai szerves hulladékot beletehetiink a Bokashi Organko komposztaloba. Ajanlott a nagy

darabokat feldarabolni, mivel igy hatékonyabb lesz a fermentalas.

o z06ldségek, gyliimdlesok, gabonak nyers vagy siilt/fott formaban, citrusfélék és banan héja

* sajtok, tejtermékek, de ez esetben tobb Bokashi komposzt starter sziikséges,

* nyers vagy elkészitett hiisok, kisebb méretii csontok, hal- szintén tobb Bokashi komposzt startert
igényelnek,

* kenyér, pékaru

» kavézacc, tealevelek, akar filter-papirral egyiitt, amennyiben az 100% papirbol késziilt

» clhervadt viragok, novényi részek

+  kis mennyiségben hasznalt papirzsebkendd



Y Y HAZTARTASBAN
QSM EGA FOLDOEL

SOHA NE TEGYUK A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL KOMPOSZTALOBA

» folyadékok: ecet, gytimdlcslé, tej, olaj, viz, vagy barmilyen mas folyadék
* nagy csontok

* hamu

+ allati uriilék

TOBB INFORMACIO A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL-ROL

A Bokashi Organko Essential egy 15,3 L fdrtartalmi komposztald, amely ujrahasznositott lakossagi
muanyaghulladékbol késziilt. Légmentesen zardodd edény, amelyben a szerves hulladékot fermentalhatuk
mikroorganizmusokban gazdag bokashi starterrel.

HOGYAN HASZNALJUK A BOKASHI STARTERT?

A természetes komposzt starter egy keverék, amely gabonabdl, valamint vizbdl és cukorbol késziilt melaszbol
all, amelyet aktiv mikroorganizmusokkal (tejsav-baktériumok, élesztok, fotoszintetizaldo szervezetek,
sugargombak és aktiv enzimes gombak) gazdagitottak. A Bokashi komposzt starter beinditja a fermentaciot,
¢s megakadalyozza a hulladék rohadasat a komposztdloban. Miel6tt at els6 adag szerves hulladékot a
komposztaloba helyeznénk, mindenképp szorjunk a komposztalé aljara 20 ml komposzt startert (fél
adagolokanalnyi). Minden tijabb réteg szerves hulladék tetejére szorjunk egyenletesen 20 ml komposzt startert.
Tartsuk a komposztalot [égmentesen lezarva, szaraz helyen.

MIT TEGYUNK A BOKASHI KOMPOSZT FOLYADEKKAL?

A fermentacio egy természetes folyamat, amely soran a hatékony mikroorganizmusok lebontjak a szerves
hulladékot, de az nem rohad, igy nem jar a rohadésra jellemz0 kellemetlen szaggal. A folyamat soran a hulladék
vitamin- és asvanyianyag tartalma megmarad. Ahhoz, hogy ezt elérjiik, mindig tegyiink egy adag komposzt
startert, ha 1jabb réteg szerves hulladékot tesziink a vodorbe. A folyamat soran létrejon a Bokashi komposzt
folyadék (komposzt tea), amit rendszeresen csapolni sziikséges (a csap megnyitasaval, ugy, hogy kdzben a
folyadék tarolasara szolgalo edény a csap alatt van).

A higitatlan folyadék remekiil hasznalhaté csatornatisztitasra, valamint szennyviz-iilepitd fertdtlenitésére,
valamint gyomirtoként. A higitott folyadék kivalo tapoldat beltéri és kiiltéri novények szdmara egyarant. Ha
ilyen célra szeretnénk hasznalni, 1:200 ardnyban higitsuk vizzel a folyadékot (1 dl komposzt folyadékot 20 L
vizzel).

MIT TEGYUNK A KOMPOSZTALOBAN KELETKEZETT FERMENTALT KONYHAI
ZOLDHULLADEKKAL?

A mikroorganizmusokkal gazdagitott fermentacido sordn a szerves hulladék nem vesziti el vitamin-, és
asvanyianyag tartalmat. Amennyiben a konyhai hulladékon talalhatdak rovarolék, vagy mas karos vegyltiletek,
a mikroorganizmusok tamogatjak ezek lebontasat. A fermentélt konyhai szerves hulladék remek
tapanyagforras a kés6bbi komposzthoz, aminek segitségével tovabbi élelmiszert allithatunk eld.

Amennyiben van kertiink, és ott szeretnénk felhasznalni a fermentalt hulladékot, el6szor be kell fejezniink a
komposztélasi folyamatot. Ehhez dssunk egy 30 cm mély lyukat a kertben, és {iritsiik oda a fermentalt szerves
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anyagot a Bokashi Organko A FOLDDEL vodorbol. Takarjuk le folddel,
hogy az oxigénmentes kornyezetet biztositsuk, majd hagyjuk igy 2 hétig
vetés el6tt. Amennyiben nem azonnal hasznaljuk fel a kert adott részét iiltetésre, a szerves anyag mindenképp
lebomlik 2-3 hénap alatt.

A masodik lehetdség az, hogy a fermentalt szerves anyagot a hagyomanyos, kerti komposztaldba tessziik, majd
letakarjuk komposzttal. Vagy ashatunk egy godrot valamelyik fa mellett, és abba is beleashatjuk a fermentalt
anyagot. Ne assunk a fahoz tl kozel, mivel a fermentalt anyag savas, és sziiksége van némi idére, hogy
semlegessé valjon. Takarjuk le folddel, és maris ellattuk egy nagy adag tapanyaggal a fat. Amennyiben
lakohelylinkon 1étezik szerves hulladék szelektiv gyiijtés (biokuka, zoldhulladék gyiijtd zsak), ebbe is tehetjiik
a fermentalt anyagot.

LEHETSEGES PROBLEMAK ES MEGOLDASUK
HOL TAROLJUK A BOKASHI ORGANKO-T?

- Azidealis tarolasi hdmérséklet kb. 20°C.
- Ne tegyiik kozvetlen napfényre.
- Tartsuk beltérben, a kiils6 kornyezeti hatasoktol (pl. hideg, meleg, tiz6 napsiités, stb.) védett helyen.

MIT TEGYUNK, HA PENESZ TUNIK FEL A VODORBEN?
SOTET PENESZ:

Valami elromlott a folyamat soran (nem volt teljesen [égmentesen lezarva a vodor, tal kevés komposzt startert
adagoltunk, vagy rendszertelen volt az adagolas, elfeledkeztiink a Bokashi komposzt folyadék rendszeres
csapolasarol). Ebben az esetben Ontsiik ki a komposztald tartalmat a kertbe, keverjiik a hulladékot ugyanakkora
mennyiségli Bokashi komposzt starterrel, takarjuk le folddel, és hagyjuk allni 4 hétig. Ezutan felhasznalhatjuk
a kertben a kész komposztot.

FEHER PENESZ.:

A fehér penész akkor jelenik meg, ha nagyon lassan toltjiik fel a komposztalot, vagy tul sok levegd van a
komposztaloban. A fehér penész nem veszélyes, a fermentaciot nem zavarja. Amennyiben zavaronak talaljuk
a penészt, tegyiink a hulladék tetejére még egy adag Bokashi komposzt startert, majd takarjuk le a feliiletét
egy vastag papirral.”

MIERT BUDOS A BOKASHI VODOR?

A bokashi vodor szaga teljesen normalis addig, amig a szag nem a rothado élelmiszer szagara hasonlit. A szag
jol jelzi azt, hogy a fermentacios folyamat elindult, egy édes-savanyu szag varhat6. Ha jol le van zarva a vodor,
a Bokashi Organko hasznalata nem jar erds, zavar6 szagokkal.

Amennyiben a vodor szaga er0sebb, valami nem megfeleld, probaljuk ki a kdvetkez megoldasokat:

- Tegyiink tobb szerves hulladékot a Bokashi Organko komposztaloba.

- Tegyiink tobb bokashi komposzt startert a vodorbe.

- Ellendrizziik, hogy a vodor tartalma nem tal nedves-e.

- Rendszeresen csapoljuk le a komposzt folyadékot.

- Ugyeljiink r4, hogy a folyamat anaerob maradjon (oxigénmentes, vagy csak kevés oxigén jusson be a
vodorbe).

- Ugyeljiink r4, hogy a hémérséklet ne legyen tul magas.
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TOVABBI TANACSOK

A Bokashi Organko konyhai mini komposztaldo edény feltoltése szokasainktol fiiggd titemben, akar
naponta torténhet, de ha megoldhato, napi 1 alkalomnal semmiképp ne nyissuk ki gyakrabban az edényt.
Mindig friss hulladékot adjunk hozza, rothadt vagy penészes anyagokat ne.

A nedvességtartalmat csokkentsiik, amennyire lehet, facsarjuk ki a hulladékot miel6tt hozzaadjuk.

Taroljuk szobahdmérsékleten, és ne helyezziik napra.

Nem kell attol tartanunk, hogy esetleg tiil sok Bokashi komposzt startert adunk a keverékhez, mert nem
lehet taladagolni.

A megfeleld anaerob fermentaciot a komposzt keverék felszinén megjelend fehér bevonat, illetve az édes-
savanyu illat jelzi.

A nem megfelelé fermentaciot a kellemetlen, rothado szag jelzi, ez esetben szorjunk egy marék cukrot a
komposzt keverékre és iligyeljiink a leveg6tol valo tokéletes elzarasra.

Amennyiben a komposzt tetején fekete szinll penész jelenik meg, a komposztalast szakitsuk meg, a vodor
tartalmat iiritstik ki egy kerti komposztaloba, és az edény kimosasa utan kezdjiik tjra a komposztalasi
folyamatot.

A keletkez6 komposztlevet a beépitett csapon keresztiil legalabb 2-3 naponta leengedjiik, illetve a
behelyezett hulladék nedvességtartalmatol fiiggd gyakorisaggal.

Fontos, hogy a komposztlevet minél elébb hasznaljuk fel, ne taroljuk egy-két napnal tovabb.

Amint a komposztalé edény megtelt, folytassuk a komposztlé idénkénti (2-3 naponta) leengedését és
hagyjuk az edényben a fermentacios folyamatokat lehetbleg szobahémérsékleten 10-14 napig tovabb
zajlani.

Az elkésziilt fermentalt komposzt megjelenésében ekkor még nem sokban fog kiilonbozni a kiindulasi
anyagoktol, a szerves anyagok teljes lebomlasa és a fizikai atalakulas is a talajban fog bekovetkezni 1-2
hénap elteltével.

Fontos, hogy a Bokashi Organko konyhai mini komposztalét minden kiiirités utan elmossuk, és tisztan
tartsuk.

A Bokashi Organko konyhai mini komposztald kizarolag a Bokashi komposzt starter alkalmazasaval
eredményez megfeleld anaerob fermentaciot, e nélkiil a konyhai hulladék rothadasa kovetkezik be.

Kizardlagos forgalmazo: www.zoldbolt.hu
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